SILVESTERMENU

WINTERLIGHE BLATTSALATE IN ORANGENDRESSING
MIT GEBRATENEN KRAUTERSAITLINGEN = ROTTALER EDELPILZE -
UND ROTWEINSCHALOTTEN

* ¥ Xk

SAFRANSUPPCHEN

* ¥ Xk

GESCHMORTE KALBSBACKERL MIT TOPINAMBURPUREE
UND WILDEM BROKKOL

UDER

SEETEUFELFILET AN LIMETTENSCHAUM
MIT WILDREIS UND URKAROTTEN

0DER
KURBISRAVIOLI MIT RICOTTASAUCE UND OFENKURBIS

* % Xk

/WEIERLEI PANNA COTTA VON GRANATAPFEL UND BAILEYS

4 GANG MENU 55 EURO | VEGETARISCH 45 EURC



